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EL PATIO Y LAS ROCAS, RECOMENDADOS
EN LA GUIA MICHELIN 2010

ElHotel Jardin Tropical asta de enhorabuena porgue ha comenzado el
ano recibiendo una inmejorable noticia: La Guia Michelin, en su edicién
2010, haincluido a Jardin Tropical como Hotel recomendado, asi como
asus dos restaurantes “El Patio” y “Las Rocas”. Hay que recordar que
estaguia es la de referencia en el mercado y, sobre todo, una garantia
para aquellos que quieren disfrutar en sus viajes de descanso,
negocios o placer. Recoge una amplia y variada seleccion de hoteles,
restaurantes y establecimientos de turismo de todas las categorias
de confort y precio. Sus caracteristicas principales, y lo que le aporta
tanto valor a este nombramiento, son: La visita anénima de los
inspectores, la independencia de la seleccion de establecimientos y la
homogeneidad a la hora de la clasificacién en todos los paises. Bjom
Mildner, director del Jardin Tropical, ha expresado su satisfaccién y
comenta que solo se trata del'primer paso, para garantizar el servicio
y la calidad que siempre ha caracterizado a Jardin Tropical, y también
hacia la consecucion de una estrella Michelin para el restaurante
“El Patio”. Alvaro Garcés, chef y creativo de la cocina de “El Patio”
que goza de una trayectoria profesional impecable, continGa su
labor diaria, tratando con carifio los alimentos para mantener sus
caracteristicas naturales, creando nuevas combinaciones para
sorprender a los comensales que le visitan.
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