... DIE FANTASIE VERANDERT DIE REALIAT. SETZT MAN DAS ERDACHTE UM, ERSCHAFFT
MAN.

Herbst .. El Patio

ZU BEGINN...

-mit diesem kleinen Menii wollen wir die in Vergessenheit geratenen Gerichte, die fiir die Gastronomie von
groler Bedeutung sind, wieder ans Tageslicht befordern-
...aus dem Garten direkt auf den Teller... Ensemble aus Mini-Gemiise, Almogrote (Kisecreme von

La Gomera) und papa negra (kleine Kartofteln mit schwarzer Schale)

18€

Carpaccio Harry’s Bar
19€

Iberischer "Gran Reserva” Schinken geschnitten (100 g), dazu werden andalusische Cracker gereicht

21€

Mi-cuait von der Leber
21€

Hummercremesuppe dazu werden "Rouille” und Toastscheiben gerercht

22€

WENN SIE MOGEN...GIBT ES AUCH DIE RUSSISCHE ART

Steak Tartare Flambierte Banane
24€ 12¢€
Filet mit Pleftersofe Crépes Suzettes
27¢€
12€
VORSPEISEN

Salat aus geriucherter Ente, Tintenfisch, Datteln aus Elche angerichtet mit dem siilf-siauerlichen Saft
von Erdbeeren

19€

Ragout aus verschiedenen Pilzen der Saison mit Kalamares, papa negra, Triifleln und pochiertern Er
24€

Zarte Gnocchi aus gerduchertermn Kiirbis mit Iberischem Speck, Taleggio und Tonka Bohnen
22€
Carpaccio von der Jakobsmuschel, Mikro-Salat, Ikura-Lachsrogen, Tomatenkristalle und Yuzu-

Majondse

22€

FISCH

Zarter Reis mit roten Garnelen aus Denia, Seeteufel und Safran
29€
Zackenbarsch auf thailinische Art. Leicht geschirlies Mini-Gemiise im Wok, [rittierte Maiskorner
und e Hauch von Kokosnuss

28€

ALVARO GARCES



FLEISCH
Filet vom Retinta-Rind, rohe und gegrillte Friichte, Sisho mit Mandarine-Zimt-Soffe
29€
Kandiertes Pelibuey-Lamm mut Ahornglasur, Schwarzwurzel, schaumiger Créme de Violettes und
frischen Johannesbeeren.
28€

Fleisch vom schwarzen kanarischen Schwein, dazu wird ein Gratin aus Ratte-Kartoffeln und
geriauchertem San Simén-Kise gereicht

28€

DESSERTS
Kisekuchen "Der Augenblick” mit Guavenkonfitiire und emer Cookies-Solle
12€
Zeit fiir Kaffee..." drer verschiedene Kaflee-Desserts
12€
Ernnnerungen an einen Nachmittag im Park: Gianduja-Nougat-Creme, zarter Biskuit, Crumble,
karamellisierte Haselniisse, Kakaoverzierung und Lutscher
12€
"..seltenes Vergniigen..." Cremesuppe aus Feigen mit karamellisierten und kandierten schwarzen
Feigen, Schaum vom reifen Kise und Rotweinsorbet.

12€

UND NUN...UNSERE AUSWAHL

-Geschmiicker von gestern mit Techniken von heute-

KLEINES MENU

Salat aus geriucherter Ente, Datteln aus Elche angerichtet mit dem siifS-sauerlichen Saft von
Erdbeeren

% e g ok ok ok

Rinderfilet vom Retinta-Rind, rohe und gegrillte Friichte, Sisho mit Mandarine-Zimt-Sofle

O/oder

Zackenbarsch auf thailindische Art. Leicht geschirfies Mini-Gemdtise im Wok, frittierte Maiskorner

und ein Hauch von Kokosnuss

% de e ke ok ok

"..seltenes Vergniigen..." Cremesuppe aus Feigen, karamellisierte und kandierte schwarze Feigen,
Schaum vom reifen Kise und Rotwernsorbet.

45€

ALVARO GARCES



SPEZIAL MENU

Carpaccio von der Jakobsmuschel, Mikro-Salat, Ikura-Lachsrogen, Tomatenkristalle und Yuzu-
Majonise
Mi-cuit von der Leber, dazu wird ein Kumquats-Chutney mit einem Hauch Campari-Cola gereicht
Zackenbarsch auf thailindische Art. Leicht geschirftes Mini-Gemiise im Wok, frittierte Maiskorner
und emn Hauch von Kokosnuss
Fleisch vom schwarzen kanarischen Schwein, dazu wird ein Gratin aus Ratte-Kartoffeln und
geriauchertem San Simén-Kise gereicht

Kisekuchen "Der Augenblick” mit Guavenkonfitiire und einer Cookies-Sofle
55€

AUSWAHIL-MENU

Carpaccio von der Jakobsmuschel, Mikro-Salat, Ikura-Lachsrogen, Tomatenkristalle und Yuzu-
Majondse
Mi-cuit von der Leber, daz wird ein Kumquats-Chutney mit einem Hauch Campari-Cola gereicht
Zarte Gnocchi aus geriuchertem Kiirbis mit Iberischem Speck, Taleggio und Tonka Bohnen

Ragout aus verschiedenen Pilzen der Saison mit Kalamares, papa negra, Trifleln und pochiertem ki

Zarter Reis mit roten Garnelen aus Denia, Seeteufel und Safran

o ok o o oF oF ok

Kandiertes Pelibuey-Lamm mit Ahornglasur, Schwarzwurzel, schaumiger Créme de Violettes und

Irischen Johannesbeeren.

oder

Fleisch vom schwarzen kanarischen Schwein, dazu wird emn Gratin aus Ratte-Kartoffeln und
geriuchertem San Simon-Kise gereicht

o ok o oF oF ok oF

"..seltenes Vergniigen..." Cremesuppe aus Feigen, karamellisierte und kandierte schwarze Feigen,
Schaum vorn reifen Kise und Rotweinsorbet.

Erinnerungen an einen Nachmittag im Park: Gianduja-Nougat-Creme, zarter Biskuit, Crumble,
karamellisierte Haselniisse, Kakaoverzierung und Lutscher

74€

ALVARO GARCES



