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Restaurante

LAS ROCAS

EL RESTAURANTE LAS ROCAS SE ENCUENTRA EMPLA-
ZADO EN EL HOTEL JARDIN TROPICAL Y OFRECE AL
CLIENTE UNA ATENCION PERSONALIZADA. MARINO
FERNANDEZ, SU CHEF NOS LO CUENTA.

LAS ROCAS IS A RESTAURANT LOCATED IN HOTEL
JARDIN TROPICAL OFFERING GUESTS A PERSONALISED
SERVICE. ITS CHEF, MARINO FERNANDEZ, TELLS US
ALL ABOUT IT.

sCudl es el objetivo principal del Restaurante Las Rocas?

Las Rocas nace con el objetivo de ofrecer fanto a finerfefios como
visitantes un emplazamiento idilico con vistas al océano, donde
degustar una gasfronomia muy variada con un servicio muy esme-
rado. Ademds, Las Rocas estd a disposicién de todos los clientes
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What is the main purpose of Restaurante Las Rocas?

las Rocas is created with the ‘intention of offering both
islanders and visitors an idyllic spot with views to the ocean,
a varied cuisine and excellent service standards. Furthermore,
las Rocas is at the disposal of all Beach Club guests, so that

del Beach Club para disfrutar de sus servicios de restauracion
durante un dia de sol y tranquilidad.

3QUé criterios se han escogido para elaborar la carta?

Ante todo, en las Rocas, prima la oferta en producios de primera
calidad, en especial los pescados y mariscos, combinando ambos
con elementos fradicionales de la comida canaria. También cobran
gran importancia los arroces, y los productos de temporada.

2QUé tipo de cocina pueden encontrar los amantes de la gas-
tronomia en Las Rocas?

El sibarita, disfrutando de la maravillosa vista al Atléntico sobre el
acantilado, degustard como una de las especialidades, una gran
variedad de arroces, asi como un amplio abanico de entrantes
como la tostada Red hot tunna pepper (ventresca de atin, pimien-
fos asados y mayonesal, las Brochetitas de pollo marinado, pifia y
salsa Satay, para seguir con platos principales como los pescados
(Lubina de esfero sobre falso risoffo de patatas con berberechos y
lima & el Bonito de cafia a la brasa, échalotes y ajefes confitados
con romescu) o bien las cames (Solomillo de ternera Angus grillé
con calabaza, tirabeques y jarabe de panela o la Wagyu-burguer
con foie y salsa de cheddar servido en pan de brioche).
sDestacaria algo sobre el servicio que ofrece?

Como prioridad, hacer sentir muy cémodo al cliente, bien nos visite
para una comida de negocios, para una reunién familiar, para cenar
en pareja... Siempre a través de un servicio muy atento y profesional.
Respecto a los vinos, zqué carta han escogido?

Una carfa con numerosas referencias, pero donde potenciamos
particularmente los vinos canarios, el Rioja y el Ribera del Duero.
No obsfante, es algo que entendemos que sobre unas bases fijas
debemos esfar en constante evolucién para poder ofrecer a nues-
fros clientes las Oltimas novedades y tendencias en enclogia.
sPodria recomendarnos un mend@

Partimos siempre de que buscamos safisfacer 100% al cliente, es por
ello que confeccionamos los ments a medida de cada uno, depen-
diendo de sus gustos personales y del tipo de celebracion que se frate.
No obstante en deferminadas fechas se ofrecen mens especiales.
sPodria contarnos su trayectoria personal como chef?

Es extensa, pero fofal son ya 47 afos a los fogones, enamorado
cada dia de la cocing, intentando aportar siempre la innovacion
pero manteniendo la esencia de la materia prima.

they can enjoy its dishes when spending the day sunbathing
and relaxing.

How was the menu conceived?

First of all, Las Rocas gives fop priority to products of the highest
standards, especially in the case of fish and seafood, combining
these ingredients with fraditional elements of Canary cuisine.
Importance is also given to rice dishes and seasonal produce.
What type of cuisine will good food lovers find in Las Rocas?
Good food lovers, enjoying the marvellous view of the Atlantic
from the cliff top, will be able to enjoy one of the restaurant's
specidlities, a wide variety of rice dishes, as well as a selection of
starfers such as the red hot tuna pepper toast (tuna belly fillets, roast
pepperoni and mayonnaise] or the marinated chicken skewers
with pineapple and peanut sauce. These are followed by main
dishes either based on fish (estuary sea-bass on a bed of false
pofafo risotto with cockles and lime or the grilled rod-ished bonito
with candied shallots and spring onions and romesco sauce] or
on meat (grilled angus steak with pumpkin, mangefout and brown
sugar syrup or the Wagyu-burger with foie and cheddar sauce
served in a brioche bun).

Would you highlight anything special about the service?

The priority is to make the guest feel very comfortable, whether he
is here for a business lunch, a family reunion, a romantic dinner for
two...always through a courteous and professional service.

In regard to wines, what have you chosen?

We have a list featuring very many labels, but with particular
emphasis on wines from the Canaries, from Rioja and from Ribera
del Duero. Nevertheless, we know a good list must have a solid
foundation and be continuously revised in order to offer our guests
the latest novelties and tendencies in regard fo wines.

Can you recommend a menu for us?

The idea is to always ensure 100% customer satisfaction; that is
why we cusfomise the menus for each guest, depending on his
personal preferences and the type of event. Nevertheless, special
menus are served on certain special occasions.

Can you ftell us about your career as chefé

It is long, consisting in 47 years at the stoves, in love with the
kitchen every day, and endeavouring to introduce innovations
while maintaining the essence of the ingredients.



MOpAaHbI

PectopaH
ILas Rocas

PECTOPAH LAS ROCAS HAXOINTDHCA B
OTEJIE JARDIN TROPICAL U TTPEJIJTIATAET
CBOMM ITOCETUTEJIAM ITEPCOHAJIBHOE
OBCIHYXVIBAHME. IIE®-IIOBAP PECTOPAHA
MAPVHO ©®EPHAHJIEC, PACCKA3bIBAET.

Kakoea ocHosHas yesnb pecmopana Las Rocas?

PecTopaH Las Rocas 6bin OTKPBIT C Lienblo NpeaoCcTaBneHus
BO3MOMHOCTM, KaK MECTHBIM MKUTENAM, Tak U TYPUCTaM OTKPbITb
AnA cebs YTO-TO HOBOE B raCTPOHOMMM, @ TaKKe HaClaanTbCA
NPeKPaCcHbIMM BAAAMY Ha OKeaH, KOTOpble OTKPBIBAOTCA C 3TOTO,
NOSHOTrO UANANNK, MecTa. Kpome TOro, pectopaH HaxoaMTbCA

B pacrnopsKeHny oTapIxatoLLx B Beach knybe, Kotopble MoryT
NOMb30BaTbCA €ro YCslyramt B TeueHne aHsA.

Kakumu kpumepusamu ebl pykosoocmeosanuce ons
C030aHUA MeHI?

[Npex[e BCero, 3T0 BbICOKOE KauecTBO NPOLYKTOB, B
0COOBEHHOCTI PBIBHBIX 1 APYI/X APOB MOPSA, B COYETAHNM

C TPAANLIVIOHHbBIMI SMIEMEHTaMM KaHAPCKOM KyXHU.
HemanosaxkHyto posib, B MOCeqHee Bpems, UrpatoT MpOAyKTbI
Ce30Ha 1 puc.

Kakoli cmunb KyxHu 8bl npedniazaeme nocemumensam
sawezo pecmopaxa?

HacToswmi rypmaH no JOCTOUHCTBY OLEHUT Hallvi GUPMeHHbIe
6noaa, HanpUMep, PasHO0bPa3HbIe BAbI PUC], a Takke
Pa3NMUHbIE 3aKYCKM Kak: TOCTbl «red hot tunna pepper» (dune
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TYHLia C NeYeHbIM KpacHbIM NMepLEem 1 MaoHe3om), LLatnsiukm
13 MAPUHOBAHHOW KypULibl, aHaHAca C COyCOM CaTal. 3aTem
PbIOHbIE B0, TaKME Kak, HanprMep: MOPCKOM Cyaak,
KOTOPOro NOAAIOT Ha KapTOPENbHOM «PU30TTO», C MOTIOCKaMM
cepaueBMaKa v NanmMom mn 6oHUTO (PasHOBMAHOCTb TyHLA) Ha
rpwne, C IyKOM LLIAPAOT 1 MOMOABIM YECHOKOM, M1a3vPOBaHHbBIM
C COYCOM «POMECKOY. A TaKkxKe MACHbIE OTI0a: FOBAKbA BbIPE3KaA
«@ngus» Ha rpune C TbIKBOW, CTPYYKOBbIM FOPOXOM 1 MaTOKOWM
13 CaXapHOro TPOCTHWKA MK «wagyu-burguer» (rambyprep 13
rOBAAWHbI «K0OE») C MALLTETOM M3 MYCUHOM NEUEHKM 1 COYCOM 13
Cblpa «4eaaep», KOTopblA NofatoT B CA0OHOM Bynouke.

Ymo 661 861 XOMenu ckazame 06 ob6cnyxxueaHuu?
[MaBHbIV MPUOPUTET — 3TO CAeNaTb Tak, YTOObI MoCeTUTENb
UyBCTBOBaN Cebs KOMPOPTHO, Oyflb TO 1eNoBOM 0bef, cemenHoe
3aCTOSbE UM POMAHTUYECKMI YKMH Ha IBOWX, 3TO BCEMa
BHMMATENBHOCTD 1 MPODECCHOHAN3M.

OmHocumenbHO 8UH, YMO 6bl 8bl MO2/1U NPEOIOXKUMb?
KapTa B1H NpeacTaBfneHa B OBOSIbHO WWPOKOM
aCcCopTUMEHTE, 0COBEHHO MECTHbIE KaHapCKMe BI1HA, a
Takxe «Rioja» 1 «Ribera del Duero».

Kakoe oco6oe meHIo 8bl 6b1 nopekomeHOo8anu?

TaK Kak Hallen OCHOBHOW 3afiaqel ABNAETCA CTONPOLEHTHOE
YIIOBNETBOPEHNE KIMEHTa, TO K Pa3paboTKe MEHIO Mbl
NPUMEHAEM VHAVBUAYaNbHBIV MOAXOL, B 33BUCUMOCTM

OT 3aMpPOCOB KNUEHTA U MPOBOAVMOTO MEPOMNPUATIAA.

Tem He MeHee, Ana 3HaMeHaTebHbIX AaT 1 COOBITU, Mbl
NOArOTaBMVBAEM CMELIMANIBHOE MEHIO.

Ymo 661 8b1 MO2/1U pacckazame o eaweli
npogeccuoHanbHOU mpaekmopuu?

OHa [OBOMbHO OOWMPHAS, B OBLLEN CNOXHOCTH, BOT

yxe 47 NeTy KyXOHHOW MAWTbI, Kax bl eHb CTapatoch
NPUBHECTN YTO-TO HOBOE, OAHAKO He 3a0blBast O BaXKHOW CyTH
NepPBUYHOMO NPOYKTA.



